
CATÁLOGO DE PRODUTOS



BEM VINDO
À ITALIANY
A INDÚSTRIA DE MASSAS FRESCAS MAIS 

MODERNA DO SUL DO BRASIL



O MANIFESTO
ITALIANY

Cozinhar é um ato de amor para quem é especial em nossas vidas 
– inclusive para nós mesmos. É colocar inspiração, dedicação e 
afeto, seja em uma refeição para uma mesa cheia, para a família 
ou amigos, seja em um momento a dois ou a sós.

É entender que cada ingrediente 
tem seu tempo de preparo 
e respeitar o processo. É 
desbravar a alquimia que cada 
tempero é capaz de transformar. 
É respeitar a história através das 
receitas que nos ensinam pelo 
legado de gerações.

Nossa história está profundamente ligada à cozinha há três 
décadas. Toda a verdade e obstinação da trajetória da Italiany 
são as matérias primas dos produtos que, da nossa família para a 
sua, produzimos e entregamos. Todos os dias.

Nosso propósito é criar laços afetivos e promover um estilo de 
vida feliz, proporcionando momentos de prazer e conexão através 
da culinária, trazendo o melhor da nossa família para a sua, com 
uma marca autêntica e de alta qualidade que celebra a tradição e 
a inovação.

ITALIANY: uma história de 
inspiração, coragem, dedicação 
e afeto, como cozinhar.







MASSAS PARA PASTEL
A massa de pastel que conquistou o paladar dos consumidores 
é a escolha certa para quem busca oferecer qualidade, tradição 
e sabor aos seus clientes.

Sendo a nº 1 em vendas no segmento, os pastéis Italiany 
garantem crocância e leveza incomparáveis, perfeitos para 
bares, restaurantes e supermercados que desejam se destacar. 
 
Aposte no sucesso comprovado e ofereça em suas gôndolas 
ou no seu cardápio a massa de pastel mais vendida do RS. 
Clientes satisfeitos, fidelizados e um produto que entrega mais 
em cada mordida! 
 
Adicione Italiany ao seu mix e veja os resultados!



PASTEL DG - 500g PASTEL DP - 200g

PASTEL DGB - 650g
COLONIAL COM 
AGUARDENTE

PASTEL DG - 1Kg

PASTEL DGM - 1Kg
COLONIAL COM 
AGUARDENTE

PASTEL DL - 1Kg

PASTEL MASSA
QUADRADA - 2Kg

COLONIAL COM AGUARDENTE

PASTEL DP - 1Kg

PASTEL ROLO - 2KgPASTEL DL - 500g

Confira a
receita.



MASSAS
FRESCAS



FUSILLI - 500g PENNE - 500g

ESPAGUETE - 500g TALHARIM - 500g

NHOQUE - 500gLASANHA - 500g

MASSA FRESCA TALHARIM 
CASEIRO - 1Kg

MASSA FRESCA ESPAGUETE 
CASEIRO - 1Kg

LASANHA - 1Kg NHOQUE - 1Kg

Todo dia 29
é dia do

Nhoque
da Sorte
Confira receitas no QR Code!
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TORTELLONI
FRANGO COM MUSSARELA 

DE BÚFALA -  250g

TORTELLONI
RICOTA COM

ESPINAFRE - 250g

O Tortelloni Italiany é produzido com farinha 
de sêmola grano duro, que proporciona uma 
deliciosa experiência e é ideal para quem busca 
qualidade superior e autenticidade na cozinha.
Entregamos uma textura firme, uma massa mais 
resistente, ou seja, não rompe facilmente durante 
o cozimento e com baixo índice glicêmico.



PASTÉIS RECHEADOS

TORTÉI

PASTÉIS RECHEADOS
CALABRESA E QUEIJO

300g

PASTÉIS RECHEADOS
QUEIJO

300g

PASTÉIS RECHEADOS
PRESUNTO E QUEIJO

300g

300g

Os Pastéis recheados além de rápidos e saborosos, são 
perfeitos para compartilhar em momentos especiais.
Uma solução perfeita para o lanche das crianças, para 
uma visita inesperada ou happy hour com amigos.

O Tortéi é um verdadeiro símbolo de tradição e 
afeto na mesa. Feito com ingredientes frescos 
e selecionados, sua massa é delicada e suave, 
proporcionando uma textura incomparável. 
Nosso diferencial está no cuidado com o preparo, 
garantindo um recheio generoso e saboroso de 
moranga. Sabor autêntico que torna a refeição 
única e cheia de memórias.

Veja a dica de 
como fritar 

os pastéis 
corretamente!



MASSAS RECHEADAS

CAPELETTI DE FRANGO
250g

CAPELETTI DE FRANGO
500g / 1Kg

CAPELETTI DE CARNE 
500g / 1Kg

CAPELETTI DE QUEIJO 
500g / 1Kg

CAPELETTI DE CARNE 
250g

CAPELETTI DE QUEIJO 
250g

RAVIOLLI DE FRANGO 
250g



MASSAS 
FOLHADAS

PASTELÃO DE FORNO

MASSA FOLHADA
QUADRADA - 300g

MASSA FOLHADA
EM ROLO - 1Kg

MASSA FOLHADA EM ROLO - 300g

MASSA FOLHADA PARA PASTELÃO DE FORNO - 300g

Confira a receita!



PÃES DE CHURRASCO

PÃO DE ALHO TRADICIONAL - 350g PÃO QUATRO QUEIJOS - 350g

Nosso Pão de Alho é a estrela dos churrascos e encontros em família!
•	 Recheio Generoso: Cada mordida revela um sabor marcante e cremoso.
•	 Textura Inigualável: Casquinha dourada e crocante que derrete na boca.
•	 Praticidade: Pronto para assar, ideal para quem busca praticidade sem abrir a 

mão do sabor.

Para quem ama queijos e quer fugir do alho, o Pão 4 Queijos é a 
escolha perfeita!
•	 Blend de Sabores: Uma combinação irresistível de queijos selecionados.
•	 Crosta Dourada: Fica com uma casquinha crocante e aroma envolvente.
•	 Versátil: Ideal como acompanhamento ou aperitivo em qualquer ocasião.

Escolha entre o sabor clássico do alho ou a sofisticação dos 4 queijos 
e transforme qualquer refeição em um momento especial!



PIZZAS

MASSA DE PIZZA TRADICIONAL - 150g MASSA DE PIZZA BROTINHO
3un. - 240g

MASSA DE PIZZA INTEGRAL - 150g

MASSA DE PIZZA FAMÍLIA - 250g

As Massas de Pizza Italiany são ideais para quem 
valoriza qualidade e agilidade. Prontas para o uso, 
elas oferecem uma textura leve e sabor marcante que 
conquista os consumidores.

Perfeitas para supermercados, padarias e atacarejos 
que desejam agregar valor às gôndolas. Escolha a 
melhor para surpreender seus clientes.



SALGADINHOS

Os clássicos salgadinhos de trigo 
Italiany atravessam gerações e 
conquistam todos os paladares — do 
vovô, que ama tradição, ao netinho, 
fã de novidades! Agora, a linha ficou 
ainda melhor, com mais quatro 
sabores de snacks e quatro opções 
de palitinhos salgados. Perfeitos 
para quem aprecia sabor, crocância 
e aquele gostinho de compartilhar 
bons momentos!

SALGADINHOS TRADICIONAIS
100g



SNACKS

PALITINHOS

SNACKS SABOR
BACON - 40g

PALITINHOS SABOR
BACON - 80g

SNACKS SABOR
CEBOLA E SALSA - 40g

PALITINHOS SABOR
CEBOLA E SALSA - 80g

SNACKS SABOR
CHURRASCO - 40g

PALITINHOS SABOR
CHURRASCO - 80g

SNACKS SABOR
PIMENTA MEXICANA - 40g

PALITINHOS SABOR
PIMENTA MEXICANA - 80g



CANUDINHOS

Feitos com a qualidade que só 
Italiany oferece, os canudinhos 
são perfeitos para destacar as 
gôndolas do seu supermercado. 
Sequinhos, crocantes e 
saborosos, eles combinam 
com diversos recheios, doces 
ou salgados, atendendo às 
mais variadas preferências dos 
consumidores. Além disso, 
estimulam a compra de outros 
ingredientes, como recheios, 
molhos e acompanhamentos, 
aumentando o ticket médio de 
sua loja.
 
Ofereça aos seus clientes uma 
opção que une qualidade, sabor 
e praticidade!

Confira a
receita!

200g





Vendedor

Rua 7 de Setembro. 775 - Centro - Sapiranga / RS
Fone: (51) 3599.1566 - comercial@italiany.com.br

www.italiany.com.br
italianyoficial
italianyoficial
italiany
italiany

Italiany na TV

Assista no 
Youtube


